
応援購入サービス『Makuake』にて
９月２０日(水) 朝９時 販売スタート！
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2023年9月20日(水)～10月20日(金)
 ※日時は延期になる場合がございます。何卒ご理解のほどお願いいたします。

Makuakeにて「ますやみそ」要チェックです！

応援期間 Makuake
公式サイトは
こちら

・みそ３食
・辛みそ２食 3,240円

(税込)

＼まずはお試し／

・みそ/辛みそ
各10個入 12,312円

(税込)

＼オリジナルケース入り／

12,960円 →
(税込)

・みそ/辛みそ
各30個入 34,992円

(税込)

＼お仲間で楽しむ／

38,880円 →
(税込)

五
個
～
百
個
セ
ッ
ト

ま
で
揃
え
て
い
ま
す

おそとごはんに！
自立式の袋タイプ

お湯を入れて３分で
本格みそラーメンが完成

調
理
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の
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✓味噌屋だからできる美味しいみそラーメンを作りたい！
✓広島みそラーメンという新たなジャンルを創造したい！

そんな思いからますやみその広島みそラーメン作りは始まりました。開発
部隊は味噌ラーメンの本場・北海道に行き、ありとあらゆる味噌ラーメン
を食し理想の味を追い求めました。広島に戻り、理想の広島みそラーメン
の開発のために100回以上の試作を重ねて6ヶ月、ついに完成しました。
コクのある長期熟成赤みそ(麦と米の合わせみそ)をベースに、数種類の

野菜と生姜、食感の異なる２種類のガーリックをブレンドしました。

✓味噌屋だからできる美味しいみそラーメンを作りたい！
✓広島みそラーメンという新たなジャンルを創造したい！

そんな思いからますやみその広島みそラーメン作りは始まりました。開発
部隊は味噌ラーメンの本場・北海道に行き、ありとあらゆる味噌ラーメン
を食し理想の味を追い求めました。広島に戻り、理想の広島みそラーメン
の開発のために100回以上の試作を重ねて6ヶ月、ついに完成しました。
コクのある長期熟成赤みそ(麦と米の合わせみそ)をベースに、数種類の

野菜と生姜、食感の異なる２種類のガーリックをブレンドしました。

※日時は延期になる場合がございます。

ますきち国泰寺店での提供にはじまり、お土産用、辛みそラーメンの開発、キッチンカーの開始…と
続いてきたますやみそのラーメンへの挑戦はこのたび、いつでも、どこでもお湯さえあれば食べられ
る、インスタントラーメンの舞台へ。

こだわりの広島みそラーメンをいつでも、どこでも。こだわりの広島みそラーメンをいつでも、どこでも。

乾燥麺、
ラーメンみそ、
チャーシュー、
乾燥野菜入り
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